
 

Sailers Recommendations 

              

                       Lillet Tonic | 10       Negroni | 12  

 

I consigli di Sailer 

 

 

 

Tyrolean premium fish bouillabaisse | 16.5 

Sauce Rouille | Walnut baguette 

A | B | D | G | L | M | O | R 

Bouillabaisse di pesce nobile tirolese | 16.5 

Salsa Rouille | Baguette alle noci 

 

  

Cream spinach | 16.5 

Roast potatoes | Fried eggs 

C | G | O  

Crema di spinaci | 16.5 

Patate arrosto | Uova al tegamino 

 

  

Homemade cheese spaetzle | 17 
Fried onion | Parsley 

 A | C | G   

Spaetzle al formaggio fatti in casa | 17 
Cipolla fritta | Prezzemolo 

 

  

Confit octopus | 29.5 

Pointed pepper | Potato | Green tomatoes | Aioli 

 B | D | F | G | O | R 

Polpo confit | 29.5 

Peperone a punta | Patata | Pomodori verdi | Aioli 

 

  

Roasted Arctic char | 28.5 

Oven vegetables | Triplets potatoes | Aubergine 

A | C | D | G | L | M | O 

Salmerino alpino arrostito | 28.5 

Verdure al forno | Triplette di patate | Melanzane 

 

  

Fried swordfish fillet | 30.5 

Misocrust | Kumquat | Carrot 

A | C | D | G | L | O 

Filetto di pesce spada arrosto | 30.5 

Crosta di miso | Kumquat | Carote 

 

  

Homemade “Buchteln” cake | 13 

Apricot | Vanilla sauce 

A | C | G 

Torta “Buchteln” fatto in casa | 13 

Albicocca | Salsa alla vaniglia 

 


